WIE VERWENDE ICH DIE QimiQ PRODUKTE?

DIE QIMIQ TEILELISTE:
GARANTIERT 100 %
GELINGSICHERE
REZEPTUREN.

QimiQ CLASSIC
QimiQ

CLASSIC VANILLA

QimiQ SAHNE-BASIS

QimiQ WHIP

VORTEILE FUR HOTELLERIE & GASTRONOMIE

QimiQ optimiert die Produktionszeiten in der Kiiche und liefert konzeptionelle

Losungen fir die perfekte Umsetzung der Rezepturen. Wir von QimiQ stellen an-
hand einer Teileliste die Basis der Rezeptur bereit. Textur, Stabilitat bzw. Geschmack
werden von lhnen mittels Geschmackstragern wie Butter, Ol, Fett, Sahne, Topfen
(Quark), Frischkdse, Mascarpone, Obst, Gemtise, Gewlirze, Zucker etc. gesteuert.
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WORKSHOPS

Wenn Sie neue Akzente in |hrer Ki-
che setzen mochten, sich fir kreati-
ve und effiziente Zubereitungsmog-
lichkeiten interessieren oder einfach
nur lhr Produktions-, Zeit- und
Kostenmanagement effizienter steu-
ern mochten, dann sind Sie bei uns
genau richtig. Die QimiQ Workshops
helfen Ihnen, die tagliche Arbeit in
der Kiiche zu erleichtern.

Buchen Sie einen QimiQ Workshop
und lassen Sie sich von unseren
Haubenkdéchen inspirieren.

rd@QimiQ.com

REZEPTSERVICE

Ob kalte oder warme, siile oder
pikante Rezepturen fiir Vor-, Haupt-
und Nachspeisen: Der QimiQ Rezept-
service umfasst samtliche kulinari-
schen Anwendungen.

Der QimiQ Rezeptservice ist Uiber
unsere Rezeptdatenbank 24 Stun-
den am Tag erreichbar.

www.gimiq.com

MARKETING

« Werbematerial fiir Ihre Rezepte

- regelméaBige Einschaltungen in
den sozialen Medien

« Vernetzung in die Hotellerie-
und Gastronomieszene

QimiQ Handels GmbH
Lettlweg 5
5322 Hof bei Salzburg - Austria
/ T +43 6229 3483-0

QimiQ rd@QimiQ.com - officc@QimiQ.com

DIE ERSTE SAHNE-BASIS

www.QimiQ.com

QimiQ AWARDS & AUSZEICHNUNGEN

Die Marke QimiQ wurde nach ISO 20671 zertifiziert und mit dem
AMA-Gltesiegel fur nachhaltige Produktion ausgezeichnet. Daneben
gewann QimiQ zwei der wichtigsten Food Oscars weltweit: den Mercury
Award im Bereich ,Bestes Produkt im Airline Catering” und den
ICD-Award beim Internationalen Chef Days Forum in Davos als ,Bestes
Produkt aller Klassen”. Zudem ist QimiQ ein Clean Label Produkt.
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THE CREAM BASE COMPANY

GELINGSICHER KOCHEN,
NATURLICH GENIESSEN.

®
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DIE ERSTE SAHNE BASIS




DIE ERSTE SAHNE BASIS.

GELINGSICHER KOCHEN, NATURLICH GENIESSEN.

100 % NATURLICH.

100 % GELINGSICHER.

QimiQ CLASSIC
QimiQ

QimiQ Classic und QimiQ Classic Vanille
sind natiirliche Sahne-Basis-Produkte
und in der siiBen sowie pikanten Kiiche
universell einsetzbar.

QimiQ Classic und QimiQ Classic

Vanille verfligen liber einzigartige
Produkteigenschaften. Schnell und
einfach lassen sich Rezepturen zu 100 %
gelingsicher herstellen. Zudem
optimieren Sie das Personal-, Zeit- und
Produktionsmanagement in der Kiiche.
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GELINGSICHER
KOCHEN & BACKEN.

QimiQ SAHNE-BASIS

Die QimiQ Sahne-Basis ist ein natiirliches
ovo-lacto-vegetarisches Sahneprodukt fiir die
warme Kiiche und zum Backen.

Die QimiQ Sahne-Basis erlaubt samige
Konsistenzen im Handumdrehen. Sie ist koch-
und backstabil und verhindert ein Ausflocken.

QimiQ Sahne-Basis besteht aus 97 %
osterreichischer Sahne (15,5 % Fett) und 3 %
Starke.
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QimiQ WHIP

KONDITOR- & DESSERT-CREME

QimiQ Whip ist die erste aufschlagbare
Sahne-Basis mit Gelinggarantie. QimiQ
Whip kommt vorwiegend in der sii3en
Kiiche zum Einsatz.

Die QimiQ Whip Konditorcreme ist

eine geschmacksneutrale Sahne-Basis.
Die QimiQ Dessert-Cremen gibt es in
den Geschmacksrichtungen Vanille,
Schokolade und Kaffee. Alle QimiQ Whip
Produkte sind nicht Giberschlagbar.
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sweet @ savoory

cooking @ baking
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57% Weticenre > {5 QimiQ Whip besteht aus dsterreichischer
ESS FATR FETT* e
SR Sahne (19 % Fett) und 1 % hochwertiger

Speisegelatine (Rind).

QimiQ Classic besteht aus 99 %
osterreichischer Sahne (15 % Fett) und
1 % hochwertiger Speisegelatine (Rind).

GEBINDEGROSSEN GEBINDEGROSSEN GEBINDEGROSSEN
2509/ 1kg/5kg 2509/1kg/5kg 2509/ 1kg/5kg
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EQ ANWENDUNG EQ ANWENDUNG

5 VORTEILE

1. Ungekiihltes QimiQ Classic glatt riihren.
2. Gewlinschte Zutaten dazugeben.

QimiQ Sahne-Basis einfach mit den anderen
Zutaten vermischen.

1. Kaltes QimiQ Whip mit einem Mixer oder einer Riihrmaschine
leicht aufschlagen.

2. Gewlinschte Zutaten dazugeben und bis zum gewiinschten
Volumen aufschlagen.

5 VORTEILE

5 VORTEILE

~ samige Konsistenz im

 emulgiert mit Ol, Butter, Fetten Handumdrehen

und anderen Fliissigkeiten

< bis zu 3-faches

Aufschlagvolumen

CII_LL? EINSATZBEREICH emulgiert mit Ol, Butter, Fetten le_u? EINSATZBEREICH

und anderen Fliissigkeiten

koch- und backstabil,
tiefkiihIstabile Saucen maoglich

saure- und alkoholstabil . .
QimiQ Classic und QimiQ Classic Vanille kommen in der kalten nicht liberschlagbar Clj_u? EINSATZBEREICH

Kiiche zum Einsatz. SUB & pikant. Nicht aufschlagbar.

QimiQ Sahne-Basis kommt in der warmen Kiiche und beim

Backen zum Einsatz. SGR & pikant. Nicht aufschlagbar.

kein Gerinnen, kein Ausflocken QimiQ Whip ist in der siiBen Kiiche einsetzbar.

emulgiert mit Ol, Butter, Fetten

S . und anderen Fliissigkeiten Aufschlagbar.
v tiefkihlstabile kein Ausflocken und verringerte

Endprodukte moglich ; . :

P 9 [ verwenbune Hautbildung [f verwenbune saure- und alkoholstabil D

o i i . - . i VERWENDUNG
verstarkt den Geschmack - Aufstriche - Mayonnaisen ;3‘ 2;2%21%1?:?&‘:'2“:(_]“ . Cremesuppen « Kuchen tiefkiihIstabile Endprodukte m
L AL - Sandwiches - stichfeste Fillungen Rogx notwendig . - Saucen « Gugelhupfe oder Tartes méglich « Cremen - Parfaits

+ Dips - schnittfeste Tortenfillungen « Rahreier - Ubergusse fiir Quiches « Mousses + Tartelettes

+ Dressings + Desserts - Gratiniermassen « Fallungen



